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domaci SYRAR je pro nas stejné dalezity jako profesional

BEAUGEL 13 - Fourmette Bleue - Modry valecek

Kompletni kultura pro snadnou vyrobu francouzského syru typu Fourmette Bleue. Tuba obsahuje mlékarenské
kultury pro okyseleni i zrani, sytidlo, chlorid vapenaty a plnidlo (susené kravské mléko).

Baleni: 1 tuba je urcend na 51 nebo 25| mléka dle velikosti baleni
Skladovani a doba udrZeni potfebné aktivity kultury: pfi -18°C 2 roky, pfi +4°C 6 mésicl od data pInéni; kratkodoba

expozice vyssim teplotam napt. pfi manipulaci a transportu nema zasadni vliv na kondici kultury
SloZeni: mlékarenské kultury, syfidlo, chlorid vapenaty, plnidlo susené kravské mléko

Vyrobni postup pro mnoZstvi z 5| miéka:
Osetieni mléka, davkovani kultury, srazeni: Mléko zahfejte na 66°C a zchlad'te na vyrobni teplotu 34°C. Takto dojde

k Setrnému tepelnému osetfeni mléka, kdy jsou jesté urcité enzymy zachovany, ale pripadné skodlivé bakterie budou
znic¢eny. Nasypte volné na povrch mléka tubu Beaugel 13 Fourmette Bleue a 2 minuty fadné ale pozvolna

promichavejte. Priklopte a nechte pfi teploté okoli 24 - 25°C srazet asi 30min. Neni potieba chladit, obsah pozvolna
zchladne na teplotu okoli sdam v pribéhu srazeni. Teplota, pri které se mléko srazi, ovlivni dobu srazeni. Pfi vyssi
teploté se urychli a naopak.

Krdjeni, vypousténi syrovatky: Pfiblizné za 30 min by méla byt syfenina ke krajeni. 1. krdjeni - syfeninu nakrajejte
noZzem na kostky cca 10 x 10cm (pouze svisle - viz. video), pockejte 10 min a potom nabérackou velice pozvolna
promichejte asi 4x dokola. 2. krajeni - po promichani nasleduje 2. krajeni a to stejnym zplsobem, jako v prvnim
pfipadé. Opét pockejte 10 min a pozvolna nabérackou promichejte 4x dokola a nechte 10 min odstat.

Bé&hem nasledujicich 30-ti min kazdych 5 min promichejte syfeninu rukou ode dna a zaroven ji trochu rozdrobte.
Odkapavani, plnéni do forem: Syreninu pfendejte do plachetky a nechte odkapavat 8 h pfi teploté okoli 21 - 22°C.
Dobfe poslouZi plachetka z materidlu len nebo muselin. Odkapanou syfeninu z plachetky vyklopte do misky,
provzdusnéte, rozdélte do 2 forem FF29 a nechte odkapdvat, nastojato, podloZené podlozkou pod syry v

odkapavacim boxu. Zhruba po 1h syry prfendejte na pulky forem, tedy forma FF28 a nechte naleZato osychat. Stédle

pracujete pfi teploté 21 - 22°C.

Otaceni, soleni, pikyrovani: Po 10 - 12h nasleduje 1. soleni. Syry nasolte celé dokola a na formé otocte. MnozZstvi soli
je 11zicka na oba syry z 5 | mléka. Po dalSich 10 - 12h pfichazi 2. soleni. Znovu nasolte syry dokola stejnym
mnozstvim soli a otocte. Nasledujicich 24h syry nechte pfi teploté 20 - 22°C poloZené na formdach. Potom syry uloZte
na 5 -6 dnl do teploty 4 - 6°C. Nejlépe ve zracim boxu, stale podlozené formou.

Na syrech se jiZz za¢ne objevovat modra plisen. Jeji rlist podpofite pikyrovanim, nebo-li propichovanim otvora, které
zajisti pristup kysliku dovnitf syru. Syry propichejte z vrchni strany vélecku, pfiblizné 16 otvord. MiZete pouZzit
opatrné vpichovaci teplomér nebo original pikyrovaci vidlicku. Syry ddle nechte pfi teploté 12 -14°C. Za 4 dny syry

otocte, propichejte z druhé strany stejnym zplsobem a vratte do teploty 12 - 14°C.
Zrani: Syry dale nechte prozrdvat ve zracim boxu stale podloZené formou pfi teploté 12 - 14°C. Box nechdvejte
uzavieny nebo pootevieny dle potfebné vihkosti.
Konzumace: Syry se mohou konzumovat po 20 - 25 dnech od zacatku vyroby jako mladé a jemné. Pikantnéjsi budou
zhruba po 35 dnech. Zrani vSak mGze pokracovat i déle dle Vasi chuti.
PS: Na syrech se za¢ne kromé modrozelené plisné objevovat i bila, pfipadné naznak oranZové. Toto neni na zavadu.
Vétsi narlst oranZové vsak muze znacit jiz ptilis vysokou vlhkost. Prvni plisen se za¢ne objevovat kolem sedmého dne
vyroby, pokud ji je moc, mizZete ji oSkrabavat a otvory obnovovat.
Inspirujte se na videu.
Video je natoceno pro konkrétni pfipad vyroby, casové udaje nemusi tiplné souhlasit s doporu¢enym navodem.
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