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domaci SYRAR je pro nas stejné dulezity jako profesional

BEAUGEL 9 - CAMEMBERT

Kompletni kultura pro snadnou vyrobu francouzského syru typu Camembert. Tuba obsahuje mlékarenské kultury
pro okyseleni i zrani, syfidlo, chlorid vapenaty a plnidlo (suSené kravské miéko).

Baleni: 1 tuba je urcend na 51 nebo 25| mléka dle velikosti baleni
Skladovani a doba udrZeni potifebné aktivity kultury: pfi -18°C 2 roky, pfi +4°C 6 mésicl od data plnéni; kratkodoba
expozice vyssim teplotam napt. pfi manipulaci a transportu nema zasadni vliv na kondici kultury

SloZeni: mlékarenské kultury, syfidlo, chlorid vapenaty, plnidlo susené kravské mléko

Vyrobni postup pro mnozstvi z 5| mléka:

Osetieni mléka, davkovani kultury, sraZeni: Mléko zahiejte na 66°C a zchladte na vyrobni teplotu 40°C. Takto dojde
k Setrnému tepelnému osetfeni mléka, kdy jsou urcité enzymy jesté zachovany, ale pripadné Skodlivé bakterie budou
zniceny. Nasypte volné na povrch mléka tubu Beaugel 9 Camembert a 2 minuty fadné ale pozvolna promichavejte.

Ptiklopte a nechte pfi teploté okoli 25 - 26°C srazet asi 1,5 - 2h. Neni potieba chladit, obsah pozvolna zchladne na
teplotu okoli séam v pribéhu srazeni. Teplota, pti které se mléko srazi, ovlivni dobu srazeni. Pfi vyssi teploté se
urychli.

Pripravte si formicky a misto, kde bude syr odkapdvat. Po odteceni syrovdtky bude vysledny syr velky pfiblizné jako
1/4 formicky. Budete potrebovat 4ks forem napf. FA16, FA13, FA20, FA28 (mimo FA13 muZete uvedené formy vyuZzit
i pri vyrobé TOMMETTE). 1x odkapdvaci box vétsi a 1x uchovdvaci (na videu) nebo 2 a 2 mensi, pasujici do sebe (pri

vybéru zohlednéte primeér forem). Do formy doporucujeme pri nalévdni syreniny vloZit plachetku a to nylon nebo len.
pribéhu pozvolného odtoku kysd. U formy s mensimi dirkami brani plachetka ucpdni direk a u forem s vétsimi dirkami
zabrarniuje, aby odteceni bylo prilis rychlé. Na videu plachetka pouZita neni, ale funguje to s ni Iépe. Pri prvnim otoceni
plachetku odstranite a vytlacené sklady na syru se srovnaji.

Plnéni do forem: Do forem se plni rovnou nekrajena syfenina v€etné syrovatky. Tedy je vhodné pouzit nabéracku,
aby syrovatka neodtékala. Formy se plni na 4x v pribéhu 1h. Prvni pInéni je do 1/3 formy, pfiblizné po 15 minutach
doplnime nékolik dalSich cm, po dalSich 15 min opét a po dalSich 15 min doplnime zbytek syfeniny. To vse pfi
teploté okoli 25 - 26°C a dale nechte pfi této teploté odkapavat.

Odkapavani a otaceni: Po 3 - 5h od pInéni ndsleduje 1. otoceni. Pravidlo zni: "Otacime, kdyzZ to jde." Proto je
rozmezi tak rozsahlé, procesy béhem vyroby ovlivnuji rizné faktory, vlastnosti a druh mléka, teploty, pouzité formy
apod. Pfi prvnim otoceni odstrante plachetku a dale jiz nepouzivejte. Po 3 - 4h nasleduje 2. otoceni a 1. soleni vrchni
strany. MnoZstvi soli je Cajova IZicka na vSechny 4 syry. Vhodna je sl mofrskd, jemnd nebo hruba bez pfidaného jodu.
Po dalSich 3 - 4h nasleduje 3. otoceni a 2. soleni, opét vrchni strany, zase 1 cajova lZicka soli na vSechny 4 syry.
Priblizné po 18 - 20h vyndejte syry z forem a dejte do zraciho boxu. PodloZte je podloZkou na syry. Dobfe funguje

imitace slamy. Ddle nechte zrat pfi teploté 12 - 16°C a kazdy 2. den otacejte. Kontrolujte vlhkost a regulujte vikem,
které bud' zcela uzavrete, nebo nechte pooteviené.

Zrani a uchovavani: Béhem 14 - 21 dnd Camembert zraje pfi teploté 12 - 16°C. Potom syry zabalte do voskovaného
papiru jako ochranu pred vysouseni a uchovavejte v lednici.

Spotreba se Fidi vasi chuti a vkusem. Pokud jde chut do hotkosti, je syr na hranici své trvanlivosti.

Inspirujte se na videu.
Video je natoceno pro konkrétni pfipad vyroby, casové uidaje nemusi tiplné souhlasit s doporu¢enym navodem.
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